
Dossier de Bodas



Garena es un caserío situado en el barrio de Lamindao. 

Ubicado entre los parques naturales de Gorbeia y Urkiola, 

en plena naturaleza, vigilando el Valle de Arratia.

Nuestro equipo cuenta con juventud, experiencia e ilusión a 

partes iguales, siendo la cocina la protagonista principal de 

nuestra oferta, de la mano de Julen Baz, cocinero reconocido 

con una estrella Michelin en 2022.

Lo que somos
Innovación gastronómica y 
tradición en el corazón de Bizkaia

G



Celebra con nosotros
No te preocupes de nada,  
nos ocupamos de todo

Disponemos de varios espacios para realizar 

eventos, dos comedores con capacidad para 

250 comensales. 

También contamos con un espacio al aire libre 

donde poder acoger todo tipo de eventos o 

celebraciones hasta 450 personas.

/ Sando de pollo
Sandwich de brioche con pollo frito

/ Talo carrillera
Talo de carrillera con pico de gallo y emulsión ahumada

/ Saam de Euskal Txerri
Showcooking Cochinillo Euskal Txerri desmigado sobre hoja de 
cogollo con menta, salsa de soja, emulsión ahumda y kikos

/ Pintxo moruno de oveja
Showcooking Brocheta de oveja especiada con mahonesa 
trufada

/ Pan de leche y antxoa
Brioche tostado con mantequilla y antxoa

/ Tosta de euskal txerri y uva
Tosta de pan con paté de Euskal Txerri y gel de uva ácida

/ Lingote de bonito y tomate

/ Mousse de foie y manzana
Mousse de foie con gel de manzana

/ Espuma de hongos

/ Espuma patata con txitxikis

/ Steak tartar en Panipuri
Steak tartar dentro de pani puri frito

/ Chips de patata con mejillones en escabeche

/ Ensalada de pulpo

/ Gallina con crema de maíz
Guiso de gallina con crema de maíz

Compone tu cóctel eligiendo 10 platos entre todas nuestras 
propuestas.

Cóctel

/ *Gildas

/ *Quesos
Surtido de quesos de Euskal Herria, frutos secos, 
membrillo y fruta variada

/ *Mejillones
Mejillones al natural, con tomate y con vinagreta

/ Ostras
Ostras abiertas en el momento

/ Croquetas
Croquetas variadas al gusto del cliente

Precio aproximado para 100 invitados

Propuestas de mesas 

Ceremonia 
en restaurante

Ceremonia 
en viñedo
sin oficiante

Rincón de bienvenida
Añade un rincón de bebida para cuando lleguen los invitados, opciones limonada, 
mojito, cerveza... * Incluye pan tostado



MENÚS

¿Necesitas otras opciones? Consúltanos.Todos los platos son adaptables a formato de cóctel y todos muestros menús incluyen cóctel de bienvenida, tarta nupcial, café, vino crianza, txakoli...

Merluza con salsa verde
Merluza asada con emulsión de perejil y sus espinas

Kokotxa de bacalao al pilpil
Kokotxa de bacalao al pilpil con aceite aromatizado de chile

Lubina a la brasa con bilbaina
Lubina asada con salsa bilbaína de txakoli.

Solomillo

Entrecot

Txuleta

Incluye guarnición, a elegir entre ensalada, pimiento de Gernika o pimientos rojos

Pescados Carnes

Entrantes

Y para seguir disfrutando del siguiente plato

Sorbete de limón al txakoli

Buscamos que tu menú esté compuesto por los sabores que más te emocionan

Gambas a la plancha

Arbigara y papada
Lingote de papada, guiso de arbigara y espuma de patata

Pimiento “no relleno” de setas de temporada
Pimientos de piquillo con una crema de leche y setas

Canelón de lumagorri
Canelón de pollo lumagorri con bechamel de su propio caldo

Cola de bogavante a la brasa con crema de verduras de 
temporada

 

Berenjena con crema de cebolla, salsa de queso Idiazabal y 
frutos secos
Berenjena confitada y marcada, crema de cebolla asada en mantequilla, salsa de queso 

Idiazabal y avellanas



Postres

Texturas de chocolate
Mousse de chocolate 80% (Kaitxo),  galleta de avellana y chocolate, bizcocho, 
caramelo salado y gota de chocolate

Tarta tatin
Tarta tatín de manzana con chantilly

Tostada
Tostada caramelizada con crema inglesa cítrica y crumble

Limón y nata
Cremoso y gel de limón, bizcocho de leche, galleta y mousse de chocolate blanco



Plano de boda y minutas de menú incluidas en el precio

Los servicios para tu boda

Barra libre

Menú infantil

Menú staff

Tradicional
Foodtruck con cocina en vivo

Recena

Candybar



Barrio Iturriotz, 11 [48141] Dima

946 317 215

garena@garena.restaurant

garena.restaurant


